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V
or nunmehr 110 Jahren kam der 

für seinen Spitzbuben-Humor 

bekannte Heimatdichter Lud-

wig Thoma als Redakteur des 

Münchner „Simplicissimus“ nach 

Gmund – und im Handumdrehen zu 

einem Entschluss: „Ich werde zwei bis 

drei Kühe halten, Obst bauen, mit Hül-

fe Taschners ein piekfeines Bauern-

häusl errichten und in der Lederhose 

leben und sterben.“ Er war nicht der 

erste große Schwärmer: Rund 100 Jahre 

vor ihm verliebte sich König Max von 

Bayern in den lieblichen Tegernsee, 

kaufte das prachtvolle Benediktiner-

kloster mit Brauerei an seinem Ufer und 

hatte fortan eine neue Sommerresi-

denz. Seine begeisterte Frau Karoline 

und die gesamte Münchner Hofgesell-

schaft im Schlepptau. 

Und heute? Kommen statt bajuwa-

rischer Royals Münchner mit Rang und 

Namen und auch ganz normale Som-

merfrischler und Tagesausflügler. Sie 

sitzen allesamt im „Bräustüberl“, dem 

Brauhaus des ehemaligen Klosters, 

und vertreiben sich die Zeit mit Bau-

ernschmaus und Bierbratl. Oft genug 

am selben (XXL-)Tisch mit Briefträgern 

und Bürgermeistern. Schließlich legt 

man am Tegernsee großen Wert auf 

Tradition und das bedeutet hier auch, 

dass alle gleich sind. 

Traditionsbewusstsein ist die treibende 

Kraft dieser Welt im Tal. Und die ist ein-

zigartig heil: Angefangen mit dem von 

glasklaren Gebirgsbächlein gespeisten 

See, dessen Wasser sich mit Trink- 

qualität schmücken darf. Die weißen  

Wattewölkchen sehen aus, als hätte sie 

jemand hingebungsvoll an den blitz-

blauen bayrischen Himmel gemalt. Die 

saftig-grünen Bergwiesen betören mit 

einem Duftgemisch aus Tannennadeln, 

Pilzen und frisch geschnittenem Holz. 

Und die zig Kirchtürme und Klöster zie-

ren wie kleine barocke Juwele die fünf 

Ortschaften am See: Bad Wiessee, das 

seinen Schwefelquellen die Kurgäste 

verdankt; Gmund, das mit seinen Hand-

werksbetrieben recht dörflich daher-

kommt; Kreuth, dessen Hinterland die 

Wanderer verzückt; Tegernsee mit dem 

Bergfilm-Festival im Oktober und dem 

„Bräustüberl“ rund ums Jahr. Und 

schließlich Rottach-Egern mit seinen 

Fünfsternehotels und den tollen Läden 

entlang der Seestraße. 

Über den See zu fahren, zu segeln oder 

zu surfen, sich tagsüber mit einer def-

tigen Brotzeit auf dem Berg zu stärken 

und abends ein Genießermenü von 

einem der zahlreichen Sterneköche ge-

nießen ... Der Tegernsee macht glück-

lich! Und ist wieder im Trend. Mit Fin-

gerspitzengefühl der modernen Zeit 

angepasst, kommen längst auch die 

ganz Jungen auf der Suche nach Ent-

schleunigung. Nostalgischer als mit 

Bertel geht das kaum: Der schnauzbär-

tige Überfahrer wartet im Malerwinkel, 

der Egerner Bucht, wo sich die Seeufer 

zu umarmen scheinen, mit seinem alten 

Nachen, auf Fahrgäste mit viel Zeit. Um 

sie für einen kleinen Obulus ans andere 

Ufer zu rudern.    christine von pahlen

Am Tegernsee macht man alles richtig, liebt die Tradition und öffnet sich dem Neuen. 
Es gibt kaum ein Fleckchen, wo man schöner entschleunigen kann als hier im Tal

bleiben wollen... 

einfach idyllisch 

1 Auf den bunten Bergwiesen 

rund um den Tegernsee ist  

die Welt noch in Ordnung. Das 

Wasser hat Trinkqualität  

2 Die Alpenarchitektur in den 

luxuriösen Gästesuiten des 

„Park-Hotels Egerner Höfe“ ist 

eine Verbeugung vor der 

Tradition 3 Sommer am See: 

segeln, surfen, schwimmen ...  
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wöhnen lassen. DZ ab 160 Euro.  
Zu buchen über Relais & Châteaux, 
Tel. 00800/20 00 00 02, www.relais  
chateaux.com/villa-amsee

das TegeRnsee hoTel & spa, 
TegeRnsee Das ehemalige Hotel 

Bayern gibt gleichzeitig mit sei-

nem neuen Namen ein Statement 

zum Thema Wellness ab: Ab so-

fort wird im ultramodernen 1400-

Quadratmeter-Spa der bezau-

bernden, über den Dächern von 

Tegernsee thronenden Jugend-

stilvilla mit fernöstlichen Terraké-

Produkten behandelt. Küchenchef 

Horst Trautwein bezieht das  

Gros seiner Zutaten aus der Re-

gion. DZ/F ab 160 Euro. Tel. 18 20, 
www.dastegernsee.de

landhaus Wilhelmy, Bad Wies-
see  Hier ist alles auf Ruhe und 

Erholung zugeschnitten: die ge-

mütlichen Zimmer, die persönli-

che Betreuung, der schöne Garten 

und die wohltuenden Wellness-

behandlungen. DZ ab 140 Euro.  
Tel. 986 80, www.romantik-hotel.de

seehoTel luiTpold, TegeRn-
see Nach dem aufwendigen Ver- 

schönerungsprogramm verbirgt  

die historische Fassade des  

Traditionshotels 17 zeitgemäße 

Zimmer, zum Teil mit Philippe-

Starck-Bädern. The Place to be: 

die täglich ab 17 Uhr geöffnete  

Lakeside Bar. DZ ab 145 Euro.  
Tel. 187 79 70, www.seehotel- 
luitpold.de 

Fein speisen
fReihaus BRenneR, Bad Wies-
see Zwischen Almen und Alpen-

panorama lässt man sich auf der 

Bergterrasse mit Seeblick von ei-

ner tollen Auswahl einheimischer 

Gerichte und internationaler Spe-

zialitäten verführen. Legendär 

sind die jährlichen Hummerwo-

chen im November. Tel. 865 60

maiWeRTs, RoTTaCh-egeRn Im 

modernen Ambiente des Restau-

rants & Vinothek schmeckt Raffi-

niertes wie Steinbutt auf Spargel-

Morchel-Ragout. Mittags serviert 

Dieter Maiwerts Schmankerl wie 

Caesar Salat mit gebratenen Gar-

nelen oder Kalbfleischpflanzl mit 

Kartoffel-Specksalat. Tel. 66 22 40

fähRhüTTe am see, RoTTaCh-
egeRn Beachclub-Feeling auf 

Bayrisch: auf bequemen Liegen 

am Strand lümmeln, an tollen 

Drinks nippen und nach Sonnen-

untergang die regionale Küche mit 

mediterranem Einschlag kosten, 

zum Beispiel Terrine von Tegern-

seer Fischen. Weißachdamm 50, 
Tel. 18 82 20

leeBeRghof, TegeRnsee Auf  

der Terrasse über der Egerner 

Bucht genießt man den Traum-

blick auf den See, saisonale Köst-

lichkeiten zum Candlelight-Din-

ner, Aperitif und Schlummertrunk 

in der Sassa-Bar. ellingerstr. 10, 
Tel. 18 80 90

Bayrisch essen
almgasThaus Café aiBl, 
kReuTh Jäger, Fischer, Koch und 

Brenner: Das herrliche Gasthaus 

wird seit über 40 Jahren von Fa-

milie Ertl geführt. Mit Wild aus ei-

gener Jagd, frischem Saibling aus 

dem hauseigenen Becken und so-

gar Schnaps aus eigener Produk-

tion. Berghaus 49, Tel. 08029/437

gasThaus alTes Bad, kReuTh 

Nicht nur Wanderer und Radfah-

rer, die rund um Kreuth aktiv sind, 

lieben das in Wald und Wiesen 

gebettete Gasthaus. Auf der Spei- 

sekarte stehen klassische Menüs, 

aber auch zünftige Brotzeiten 

wie hausgemachte Tafelsülze mit 

Radieserl-Vinaigrette. Nicht zu 

vergessen: das berühmte Hirsch-

bergschnitzel! Wildbad kreuth, 
Tel. 08029/304

angeRmaieR, RoTTaCh-egeRn 

Das Café-Restaurant „Angermai-

er“ liegt abseits vom Trubel. Bay-

rische Schmankerl sind hier ge-

nauso verführerisch wie Kuchen 

aus der eigenen Backstube. Von 

der Sonnenterrasse sieht man 

den Wallberg. Tel. 928 60
 

BRauhaus TegeRnsee, TegeRn-
see Besser bekannt als „Bräustü-

berl“. In einer Art klassenlosen 

Gesellschaft sitzen hier seit 1675 

Reich und Arm zusammen. Es 

gibt unter kalten Brotzeiten und 

warmen Schmankerln nichts, 

was mehr als zehn Euro kostet. 

schlossplatz 1, Tel. 41 41

Vorwahl Tegernsee: 08022

Schön wohnen
seehoTel üBeRfahRT, RoTTaCh-
egeRn Traumlage am See, zeitge-

mäßer Chic in den 188 Zimmern 

und ein Top-Spa mit 28 Meter-In-

doorpool sind schon super. Das 

Beste: die 2-Sterne-Küche von Kü-

chenchef Christian Jürgens. Wer 

abends beim 8-Gänge-Menü wun-

derschön dekorierten Küchen-

fantasien erliegt, wie gefüllten 

Kartoffelwürfeln in Périgord-Trüf-

fel-Mousseline oder Heilbutt in 

Maltester-Sauce, freut sich am 

Morgen über Bauernschinken aus 

der Hausmetzgerei. DZ/F mit HP 

ab 298 Euro. Tel. 669 29 22, www.
seehotel-ueberfahrt.com 

paRk-hoTel egeRneR höfe, RoT-
TaCh-egeRn Einen Steinwurf vom 

See entfernt und nur fünf Minuten 

vom Zentrum ruht das weitläufige 

5-Sterne-Hideaway in einem ge-

pflegten Park. Man spürt an vielen 

Details, dass sich Hausherr Klaus 

Graf von Moltke hier seinen Le-

benstraum erfüllt hat. Gerade 

wurde das Ensemble aus den ganz 

unterschiedlich und mit viel Liebe 

dekorierten Zimmern und Apart-

ments durch 23 neue Suiten in 

zwei umgebauten alten Bauern- 

häusern erweitert. Eklektisch auch 

das Angebot in vier Restaurants: 

von der sternegekrönten Dichter-

stubn bis zur Schmankerlküche 

des Hubertusstüberls. DZ ab 206 

Euro. Tel. 666 10, www.egerner- 
hoefe.de 

villa am see, TegeRnsee Das 

direkt am Seeufer gelegene, char-

mante Boutique-Hotel mit sieben 

Zimmern und fünf Suiten kann auf 

seine hervorragende Küche stolz 

sein. Zum Aperitif relaxen die Gäs-

ten am liebsten in dem zur Bar 

umfunktionierten alten Fährboot, 

bevor sie sich von Sternekoch Mi-

chael Fells Gourmetküche ver-
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sTylish: das TegeRnsee hoTel & spa


